Placek drozdzowy

Przepis dodany przez uzytkownika russet

z jagodami x)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- masto - 15 dag
mleko - 1 szkl.
drozdze - 4 dag
cukier - 20 dag
maka - 50 dag

- jajko - 1 szt.

- skorka otarta z cytryny - z 1 szt.

- jagody - 25 dag
- ptatki migdatowe - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Stopi¢ 1/3 masta. Drozdze rozmieszac z letnim mlekiem. Kiedy zapracujg, potaczy¢ z 5
tyzkami cukru, maki, skorka cytrynowa, jajkiem i ptynnym mastem. Wyrobic ciasto.
Odstawic¢ na 20min do wyros$niecia.

W tym czasie przebrac¢ jagody, reszte masta pokroi¢ w kosteczke. Wyrosniete ciasto
rozwatkowac na nattuszczonej blasze, odstawi¢ na kolejne 15min.

W wyros$nietym ciescie porobi¢ mate zagtebienia, w nich umiesci¢ mosteczki masta.
Posypac¢ potowq jagdd, ptatkami migdatowymi i resztg cukru. Piec najpierw 10min w
temp 200&#039;C. Wyjac poszypac resztg jagod i piec jeszcze 10min. Lekko ostudzié,

pokroié.
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