Surowka szefa

Przepis dodany przez uzytkownika cassia

Moze byc podawana na wystawne
oryginalna i dobra smakowo.

Czas przygotowania: 1 godzina
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:
- satata lodowa- - 600 g
- marchew - 100 g

- jaja - 5 szt.

- pomidor - 400 g

- czerwona cebula - 150 g
ogoérek - 50 g

ser wedzony - 400 g
oliwa z oliwek - 90 ml
ocet winny - 90 ml
czosnek - 2

sOl i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

przyjecia,bale.Suréwka bardzo

1 . Jaja ugotowac na twardo z odrobing soli,zala¢ zimng woda.

Satate umy¢,i posiekac.

Marchewki,ogorka obrac i wraz ze serem pokroi¢ w cienkie stupki.
Pomidory pokroi¢ w ésemki,a cebule w cienkie pidrka.Wszytkie sktadniki wrzuci¢ do

duzej misy.

Do stoika wla¢ ocet,doda ¢ nieco soli,zakreci¢ i wymieszaé.Nastepnie dodac oliwy i

posiekany czosnek.

Wymieszac tak,aby powstat sos winegret.Sosem pola¢ satate wymieszac,a na wierzch

utozy¢ pomidory i jaja.
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