Malinowa galaretka

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Domowa galaretka z owocami i sosem.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- zelatyna - 5 tyzeczka(i)

- biate wino - 1/2 |

- syrop z granata - 3/4 szkl.
cukier - 8 tyzka(i)

maliny - 40 dag

brzoskwinie dojzate - 3 szt.
sok z pomaranczy - 1/4 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Zelatyne zala¢ niewielkg iloscig wody, odstawi¢, aby speczniata. Wino podgrzac¢ z 1/2
szkl. wody, syropem i 2 tyzkami cukru. Gdy cukier rozpusci sie, doda¢ zelatyne i takze
jq rozpuscic.

Forme keksowq optukac zimng woda. Umiescic w niej maliny, zala¢ przygotowang
mieszanka. Forme przykry¢ folig i wstawi¢ n 6-8h do lodéwki.

Przygotowac sos: dwie brzoskwinie sparzy¢, zdja¢ skorke. Ich migzsz porkoi¢ na
czastki, zmiksowac z sokiem z pomaranczy i resztg cukru. Ostatnig brzoskwinie poroic¢
na czastki. Gotowg galaretke wyjac z formy, utozy¢ na pétmisku. Udekorowac czastkami
brzoskwin, pola¢ sosem.
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