Piernik litewski z bakaliami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Pyszny piernik z bakaliami. Na $wieta i po
swietach.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 3 szkl.

- masto - 150 g

- cukier - 1 szkl.

- kefir - 1 szkl.

- miéd - 250 g

- jajka - 3 szt.

- soda oczyszczona - 1 tyzeczka(i)
- przyprawa do piernika - 2 tyzka(i)
- bakalie - 150 g

- ttuszcz do formy -

Etapy przyrzadzania:

1. Rodzynki sparzy¢. Orzechy prazy¢ 20 min w piekarniku rozgrzanym do 160 C. Gdy
lekko przestygng otrzec¢ skorke. Migdaty sparzy¢, obraé, wysuszyé. Razem z resztg
bakali posiekac i wymieszaé. Dodac rodzynki. Bakalie wymieszac z tyzkg maki.

Jajka ubic¢ z cukrem.

Midd rozpusci¢ z mastem. Wystudzié.

4. Doda¢ jajka ubite z cukrem, bakalie i przyprawe piernikowg. Mieszajac, wlewad kefir i
partiami dosypywaé¢ make z sodq. Mase przetozy¢ do wysmarowanej ttuszczem balchy.
Piec 50 min w tem 160 C (po 15 min zwiekszy¢ temp do 180 C)
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