Czekoladowa pianka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

deser

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:
- czekolada - 20 dag

- jajka - 4 szt.

- kremowka - 250 ml

mleko - 200 ml
rodzynki - 10 dag

rum - kieliszek

cukier - 6 tyzka(i)
cukier waniliowy - 1 op.
zelatyna - 4 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:
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Rodzynki ptuczemy, kropimy rumem i odstawiamy pod przykryciem na 1-2 godziny
Czekolade tamiemy i topimy w garnku

Z6ttka ucieramy z cukrem i cukrem waniliowym na puszysty krem

Mleko gotujemy

Wilac¢ utarte zoéttka i mieszajaé, podgrzaé¢, az masa zgestnieje. Dodal zelatyne
rozpuszczong W kilku tyzkach wrzadku, czekolade oraz rodzynki. Mase wymieszad i
schtodzi¢, uwazajac, by nie stezata.

Ubijamy $mietane
Biatka ubijamy na piane

Ubita S$mietane oraz biatka dodajemy do masy czekoladowej. Mieszamy. Mus
przektadamy do formy i wstawiamy do lodéwki. Przektadamy do pucharkow i
dekorujemy
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