Kolorowa pizza

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pizza na kazda okazje.

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 25 dag

- maka - 50 dag

- jajka - 6 szt.

- brokuty - 40 dag

- kukurydza - 1 puszka(i)
- pomidory - 4 szt.

- peczek dymki - 1

- gesta $mietana - 25 dag
- mleko - 1/4 |

- ser gouda - 5 dag

- pieprz ziarna - 10 ziaren
- pieprz -

- sél -

- gatka muszkatotowa -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Magke zagnies$¢ z mastem, 2 jajkami, tyzeczkg soli i 100 ml wody. Ciasto wiozy¢ na
godzine do lodéwki.
2. Brokuty wrzuci¢ na minute do osolonego wrzatku. Pomidory pokroi¢ w plastry, dymki
wzdtuz na potdwki. Rozwatkowacl ciasto na blasze, na wierzchu utozy¢ warzywa i
kukurydze. Smietane wymiesza¢ z mlekiem i pozostatymi jajami, przyprawié¢ solg i
gatkg muszkatotowaq. Pola¢ warzywa i posypac startym serem.
3. Piec w temp. 200 stopni C przez 30 minut.
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