Bawarskie knedle

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Bawarskie knedle

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 25 dag suszonych owocow * 1/2 tyzeczki cynamonu * 3 tyzki cukru -
- 125 ml mleka * 8 dag masta * 1 jajko sol * 3 dag drozdzy -

- 15 dag wedzonego boczku -

Etapy przyrzadzania:

1.

Owoce pokroi¢ na kawateczki, namoczy¢ 3 h w 1/2 | cieptej wody. Po tym czasie dodad
cynamon i 2 tyzki cukru. Gotowaé¢ 10 min. na duzym ogniu. Make wymieszac¢ ze
szczypta soli i pokruszonymi drozdzami. Doda¢ 5 dag masta, ciepte mleko i jajko.
Zagniesc ciasto. Uformowac 4 knedle. Przykry¢ i odstawi¢ do wyrosniecia. W ptaskim
garnku stopi¢ reszte masta, lekko zrumieni¢ w nim pozostaty cukier. Dodaé szczypte
soli. Utozy¢ knedle. Na garnku potozy¢ wilgotng $ciereczke, nakry¢ przykrywka.
Gotowa¢ 20- 30 min. na S$rednim ogniu. Boczek pokroi¢ na kawateczki, mocno
wysmazy¢. Posypacé nim knedle.
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