Zapiekanka z ziemniakow

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Dla fanow ziemniakow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 450 g

- cebula-100g

- ser z0tty gouda - 95 g

- Smietana - 150 g

- czosnek - 1

- masto - 1 tyzeczka(i)

- zielona pietruszka - 1 peczek

- s0l, pieprz - do smaku

gatka muszkatotowa - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki ugotowa¢ w mundurkach. Odcedzi¢, ostudzi¢, obrac i pokroi¢ w plastry.
Cebule obrac i pokroi¢ w cienkie krazki. Naczynie zaroodporne wysmarowac¢ mastem.

Ziemniaki i cebule oktada¢ warstwami w naczyniu. Pietruszke drobno posiekac.
Smietane wymieszac’: z czesciq pietruszki, solg, pieprzem, gatka i roztartym czosnkiem.
Ser zetrzeC na tarce. 2/3 sera dodac do Smietany i wymieszaC. Mase

Smietanowo-serowg wytozy¢ na ziemniaki i posypac resztg sera. Zapieka¢ ok. 20minut
w temperaturze ok. 180stopni C.
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