Zapiekanka dobrej gospodyni

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

smacznego

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pieczywo testowe luc czerstwe biatego pieczywa - 8 szt.
- jajka - 4 szt.

- tarty zotty ser najlepiej cheddara - 15 dag

- rokpola - 5 dag

- smietana nisko procentowa lub mleko - 2 szkl.

- tyzka przyprawy wrzywnej lub magi -

- 2 tyzki masta -

- pieprz i sl -

Etapy przyrzadzania:

1.

Zrumieniamy pieczywo w tosterze lub na ruszcie w nagrzanym piekarniku. Jaja
roztrzepujemy ze $Smietang lub mlekiem, dodajemy ser i przyprawy mieszac¢. W ptaskiej
formie do zapiekanek uktadamy na zaktadke chleb, zalewamy przygotowang zalewom,
na wierzchu rozktadamy widérki masta. Zapiekamy w piekarniku nagrzanym do 180-190
stopni okoto 20 min. Od razu podajemy z satatkg z pomidoréw i safaty.
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