Deser z jabtek

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

deser delicje

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 12 PLN

Potrzebne sktadniki:

- jabbtka - 6 szt.

- mielone orzechy - 30 g
- zmielone migdaty - 30 g
- rodzynki - 30 g

masto - 50 g

czerwone wino - 1 szkl.
galaretka porzeczkowa - 1 szkl.
mleko - 0,5 szkl.

maka ziemniaczana - 1 tyzka(i)
cukier - 50 g

z6ttko - 1 szt.

cukier waniliowy - 0,5 op.
okragte alberty - 6 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.

Make ziemniaczang wymiesza¢ z zimnym mlekiem i cukrem, doda¢ masto i cukier
waniliowy, mieszajac zagotowac na ptce azbestowej. Wystudzic.

Wystudzony krem wymieszaé z orzechami, migdatami i rodzynkami.

Dobrze wymyte jabtka wydrazy¢,nakiu¢ widelcem, a wydrazenia napetni¢ kremem.
Utozy¢ w wysmarowanym mastem naczyniu, skropi¢ winem i piec ok. 25 minut pod
przykryciem.

Make ziemniaczang wymiesza¢ z zimnym mlekiem i cukrem, doda¢ masto i cukier
waniliowy, mieszaj¢ zagotowac na ptytce azbestowej.Wystudzic.

Wystudzony krem wymieszac z orzechami, igdatami i rodzynkami.

Dobrze wymyte jabtka wydrazy¢, nakiu¢ widelcem, a wydrgzenia napetni¢ kremem.
Utozy¢ w wysmarowanym mastem naczyniu, skropi¢ winem i piec ok25 min. w
piekarniku pod przykryciem

Kazde jabtko potozy¢ na albercie, przybra¢ galaretkg porzeczkowg i pola¢ gorgcym
winem.

Jak podawac?
Kazde jabtko potozy¢ na albercie, przybrac galaretkg porzeczkowg i pola¢ gorgcym winem.
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