Grzyby smazone na bekonie

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Grzyby smazone na bekonie

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dkg prawdziwkow, -

10 dkg wedzonego bekonu, -

1 tyzka posiekanej naci pietruszki, -
1 zgbek czosnku. -

sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby oczysci¢, umy¢ doktadnie, osacz¢, osuszyC i pokraja¢ wzdiuz w plasterki o
grubosci ok. 0.5 cm, razem z trzonami.

Oczyszczony bekon pokrajaé¢ w plasterki, lekko podsmazyc¢ i wyjac.

Na wytopionym ttuszczu obrumieni¢ grzyby, oprdszy¢ solg i pieprzem, dodaé bekon,
skropi¢ odrobing, przykryci poddusi¢, tak by woda wyparowata.

Odstawié, dodac posiekany czosnek, wytozy¢ na potmisek i posypac nacig pietruszki.
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