Placek z borowkami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Placek z borowkami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dkg maki, 20 dkg masta, 3 z6ttka, 10 dkg cukru pudru, 1 cukier waniliowy -

- 40 dkg boréwek, 1/2 szklanki wody ,1 tyzka kisielu cytrynowego, 1 tyzka cukru, dzem
agrestowy, 3 bia -

Etapy przyrzadzania:

1. Wszystkie sktadniki zagnies$¢, zawingé¢ w folie i wtozy¢ do lodowki na dwie godziny.
Nastepnie ciasto rozwatkowad i wytozyé na spéd i boki blachy. Piec 20 minut w 180
stopniach. Ciasto po wyjeciu z piekarnika posmarowa¢ dzemem agrestowym. Ugotowacd
kisiel w pét szklanki wody. Na dzem wytozy¢ borédwki wymieszane z kisielem. Biatka
ubi¢ z cukrem , Lekko zarumieni¢ w piekarniku.
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