Ciasto truskawkowe

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

ciasto truskawkowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Krem: -

- 20 dag masta -

- 2 jajka -

- 0,6 szklanki cukru -

- Biszkopt: -

- 4 jajka -

0,6 szklanki maki pszennej -
0,6 szklanki cukru -

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia -
Ponadto: -

- ok. 1.2 kg truskawek -

- 2 galaretki truskawkowe -

Etapy przyrzadzania:

1. Biatka ubié, dodac¢ cukier i nadal ubija¢. Dodac zéttka i jeszcze ubija¢. Nastepnie dodaé
make i proszek do pieczenia. Delikatnie wymieszaé. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej
ttuszczem prostokatnej blachy i piec ok. 25 minut w temperaturze 170 st. C. Ostudzi¢ i
nasaczyc¢ przegotowang woda wymieszang z sokiem z cytryny.

2. Jajka ubi¢ na parze z cukrem, ostudzi¢. Masto utrze¢ na puszystgq mase, a nastepnie

dodawac mase jajeczng, dalej ucierajac.

3. Na biszkopt wytozyé krem,

lodowce.

nastepnie potéwki truskawek. Catos¢ zala¢ tezejacq
galaretkg truskawkowa rozpuszczong wczesniej w 3 szklankach wody. Schtodzi¢ w
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