Ciasto kawowe

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasto kawowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 5jaj &#8226; 2 szklanki maki &#8226; 3/4 szklanki oliwy &#8226; 1 szklanka cukru -

- 4 tyzki kakao &#8226; 2 tyzeczki proszku do pieczenia &#8226; 1 tyzeczka sody &#8226; 3
tyzeczki kaw -

- KREM: -

- 1 masto roslinne &#8226; 3/4 szklanki cukru pudru &#8226; 2 serki waniliowe -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Kawe zaparzy¢ w szklance wody,przestudzi¢. Cate jaja utrzec¢ z cukrem, dodac oliwe,
make wymieszang z proszkiem do pieczenia i sodq - dodawac¢ po trochu i mieszac.
Dodac pozostate sktadniki - kakao i wystudzong kawe- wszystko doktadnie wymieszad.
Wyla¢ do formy i upiec.

2. krem- masto utrzeé z cukrem, dodawac po trochu serki i wymieszac.
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3. Ciasto przekroi¢ na 2 lub 3 czesci i przetozyc kremem. Jedng cze$¢ mozna przetozyé
dzemem.
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