Ciasto czekoladowe z bitg Smietang

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasto czekoladowe z bitg Smietang
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 6 jaj &#8226; 1 cukier waniliowy &+#8226; 7 duzych tyzeczek cukru &#8226; 2 tyzki kakao -

- 7 duzych tyzek maki &#8226; 1,5 duzej tyzki maki ziemniaczanej -
- 1 tyzeczka proszku do pieczenia &#8226; 1 opakowanie sernika na zimno &#8226; mleko -

Etapy przyrzadzania:
1. 1. Ubijamy na puch: 6 jaj 7 duzych tyzeczek cukru 1 cukier waniliowy

2. 2. Pod koniec dodajemy 1 tyzeczke oleju i dalej ubijamy, 2 tyzki kakao, 7 duzych tyzek
maki, 1,5 duzej tyzki maki ziemniaczanej, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, delikatnie
mieszamy z jajami

3_ 3. Piec 45 minut w temp. 1800 C, przekroi¢ na potowe (porcja na duzg tortownice )
Masa: Do wysokiego naczynia wlewamy &#189; | zimnej Smietany 18%, 1 &#189;
szklanki zimnego mleka ubijajac dodajemy 2 torebki $niezki. Nastepnie dodajemy 1 op.
sernika na zimno . Ubijamy az masa zgestnieje przektadamy biszkopt.
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