Francuskie ciasteczka z cukrem

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Francuskie ciasteczka z cukrem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 3,5 sklanki maki -

- kostka margaryny -

- 3,5 tyzki oleju -

- 250 ml. Smietany 12 % -
- cukier do posypania -

- jajko do posmarowania -

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne posieka¢ z maka. Dodac olej i dalej sieka¢. Wlaé $mietane i zagnies¢ ciasto
rekq. Z ciast uformowac kulke i na 2 godz. do lodowki. Ciasto rozwatkowaé na
prostokat. Roztozy¢ na nim ptatki masta, ztozy¢ boki ( na ksztatt koperty) i delikatnie
watkowac w kierunku od siebie.

Czynnos$c¢ powtérzyc¢ 4 razy ( po kazdym watkowaniu ciasto wstawi¢ na ok. pét godz. do

lodéwki). Ciasto pokroi¢ w kwadraty ,utozy¢ na pergaminie , posmarowac roztrzepanym
jajkiem, posypac cukrem , piec na ztoty kolor.
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