Turystyczna satatka

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

W Ta satatke mozna zabra¢ w dtuga podréz, wyjazd.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pomidory - 4 szt.

- rodkiewki - 1 peczek

- jajka - 4 szt.

- safata zielona lub roszponka - kilka lisci
- 20ity ser - 10 dag

oliwa z oliwek - 2 tyzka(i)

czerwony ocet winny - 2 tyzka(i)
cebulka dymka - 2 szt.

s6l czosnkowa - do smaku

pieprz naturalny lub ziotowy - do smaku

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Satate umy¢, osuszy¢, umy¢ zodkiewki, pokroi¢ w krazki.

2. Jajka ugotowac na twardo.

3. Cebulki umy¢, posieka¢ drobno razem ze szczypiorkiem, pomidory umy¢ (nie
zdejmowac skérki), pokroié.

4. Do duzego stoika witozyC satate, cebulki, rzodkiewke, pomidory, opruszy¢ solg
czosnkowg i pieprzem, wymieszac, skropi¢ octem winnym i oliwg z oliwek, zamknac
stoik, wstawi¢ do lodowki.

5. Przed wyjazdem dodac¢ pokrojone jajka i ser, wymiesza¢. Podawac z pieczywem.
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