Zupa piwna

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

bLyskawiczna

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 5 PLN

Potrzebne sktadniki:

- jasne piwo - 0,5 |

- mleko - 0,1 |

- cukier - 50 g

- maka ziemniaczana - 1 tyzka(i)
- jajko - 1 szt.

- cukier puder - 20 g

- cynamon - 1 szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
garnek, mikser

Etapy przyrzadzania:

1. Mleko zagotowaé z cukrem i cynamonem.
Wila¢ rozmieszang z matq iloScia wody make ziemniaczang i stale mieszaj¢ gotowacé 5
min., aby ptyn zgestniat.
Dodac piwo i podgrza¢ na duzym ogniu, nie dopuszczajac do zagotowania, zdja¢ z ognia
i podprawic zottkiem.
Matg tyzeczkg ktas¢ sztywna piane ubitg z cukrem pudrem na goraca zupe i trzymac
pod przykryciem kilka minut.: to wystarczy, aby kluseczki Sciety sie.

Jak podawac?
na talerzach
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