Knedle

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

knedle

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- ziemniaki - 70 dag

- butka - 2 szt.

- cebula - 2 szt.

- wedzony boczek - 15 dag

- jajko -
- maka - 4 tyzka(i)
- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Obrane ziemniaki ugotowa¢ w osolonej wodzie, ugnies¢

Boczek pokroi¢ w kosteczke, podsmazy¢ na patelni, czesc
zostawic do okraszenia.
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c I "% Cebule posieka¢, zeszkli¢ na ttuszczu

[ I

4. Jedng butke namoczyé, odcisngé¢, drugg pokroi¢c w kosteczke, obie doda¢ do
ziemniakow. Wbi¢ jajko, wsypa¢ make, wiozy¢é boczek z cebulg, zagnies¢ ciasto,
przyprawic

5. Formowac nieduze knedle, wktada¢ do osolonego wrzatku i gotowac 4-5 min. Podawac z
odtozonym boczkiem
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