Kokardki z vitello tonnato

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

kuchnia wiloska

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron kokardki - 40 dag

- tunczyk w sosie witasnym - 1 puszka(i)
- cielecina - 25 dag

- olej - 3 tyzka(i)

- bulion - 1 szkl.

- kremoéwka - 3/4 szkl.

- kapary - 4 tyzka(i)

- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1 . Tunczyka odsgczyc¢ z zalewy i zmiksowac z zimnym bulionem.

2.

Cielecine pokroi¢ w matg kostke, opruszy¢ solg i usmazyc¢
na rozgrzanym oleju.

Wla¢ zmiksowanego unczyka, $mietane, wtozyC kapary, przyprawi¢ solg i pieprzem.
Mieszajac zagotowac.

Makaron ugotowac al dante w osolonej wodzie, odcedzié

5. Makaron polac sosem i podawac na gorgco
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