Gofry z sosem truskawkowym

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

dla tych co lubia truskawki xD

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1.5 szklanki maki -

- 2 jajka -

- 1 szklanka mleka -

- 2 tyzki cukru -

- 2 tyzki masta roslinnego -

- 3,’f|y2eczki proszku do pieczenia -
- SO -

- 2 szklanki truskawek (swiezych lub mrozonych) -

- 3 tyzki cukru -

- 1/2 szklanki galaretki z czerwonych porzeczek -

- sok z 1/2 pomaranczy. -
Etapy przyrzadzania:

1.

Zacznij od przygotowania sosu. Z umytych truskawek usun
szyputki (mrozone musisz troche rozmrozi¢). Wieksze
owoce pokrdj i razem z matymi wrzu¢ do wysokiego
naczynia. Wsyp cukier i starannie wszystko zmiksuj.
Wymieszaj ten mus z lekko podgrzang galaretkg
porzeczkowq i sokiem z pomaranczy, przykryj i odstaw na
bok. Teraz przyrzadz ciasto. Biatka oddziel od zéttek, po
czym ubij z nich sztywng piane. Do miski przesiej make i
mieszajac, powoli wlewaj mleko. Potem dodaj zéttka,
cukier, proszek do pieczenia, sol i roztopione chtodne
masto. Gdy ciasto uzyska jednolitg konsystencje, delikatnie
wmieszaj w nie piane. Rozsmarowuj porcje ciasta w
gofrownicy i kolejno piecz jasnoztote gofry. Podawaj gorace
polane sosem truskawkowym.
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