koniak jajeczny

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

nie ma jak dobry koniak

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- 3/4 szklanki spiritusu -
- 1 laska wanili -

- 1 szklanka cukru -

- 5 z6ttek -

- 2 szklanki mleka -

Etapy przyrzadzania:

1. Zalac wanilie spirytusem i pozostawic przez 2 dni. )
Zottka utrze¢ z cukrem, zaparzyC 1 szklanka wrzacego mleka, ubija¢ na parze do
zgestnienia by nastepnie pozostawi¢ do ostudzenia.
Po ostudzeniu doda¢ przegotowane zimne mleko i ubijajac trzepaczka, dodawaé powoli
spirytus.
Wyjac wanilie, a koniak wla¢ do butelek i zakorkowac.
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