Faszerowane ogorki

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

Ogorki wypetnione wysmienitym nadzieniem
serowym, przybrane gataqzkami natki pietruszki
oraz pomidorkami to przekaska, ktora mozna
przygotowac szybko i tanio.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ogorek satatkowy - 1 szt.
- Ttusty twarozek - 200 g

- Ser plesniowy - 10 dag

- Sol -

- Pieprz -
- Mate pomidorki - 6 szt.
- Natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Ogorek umy¢, osuszyC i przekroi¢ wzdtluz na potowe. Za pomocyg tyzeczki wydrgzyd
srodek z pestkami, a nastepnie pokroi¢ kazdg potdwke na 4 kawatki szerokosci 2-3
centymetrow.

Ser plesniowy utrze¢ na grubej tarce, wymieszac z twarozkiem. Mase serowg doprawic
do smaku solg i biatym pieprzem

Ogoérki napetni¢ przygotowanym nadzieniem, roztozy¢ na talerzykach, po czym
udekorowac listkami natki pietruszki.

Pomidory umyc¢, osuszyC i w zaleznosci od wielkosci pokroi¢ na cwiartki lub potowki.
Podawac do ogorkow.
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