Makaron z gesiq watrobka

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

Makaron z gesia watrobka

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skladniki:

- makaron wioski - 15 dag

- watrdébki gesie - 25 dag

- cebula - 1 szt.

- tluszcz - 1 tyzka(i)

- tarta butka - 1 tyzka(i)

- s0l, pieprz - 1 szczypta(y)

- s0s beszamelowy - 1,5 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Makaron gotujemy, odcedzamy. Watrébki ptuczemy. Cebule obieramy, kroimy w
kostke, zasmazamy na ttuszczu na jasnozioty kolor. Wktadamy watrébki, wlewamy 3-4
tyzki wody, dusimy pod przykryciem 15 min. Watrébki drobno kroimy, tgczymy z
makaronem i potowag sosu beszamelowego. Masa napetniamy muszelki, pokrywamy
resztg sosu. Posypujemy tartg butkg, zapiekamy.

Smacznego!

Jak podawac?

Muszelki podawac na okragtym poétmisku wytozonym serweta.
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