Torcik z galaretkaq

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

Swietny na urodziny dziecka.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 4 jajka -

- 1 szklanka maki -

- 1 szklanka cukru -

- masto do wysmarowania formy -

- 1 stoiczek musu owocowego dla dzieci -
- 500 ml dowolnego czerwonego soczku dla dzieci -
- 3 tyzeczki zelatyny -

- 25 dag serka kremowego -

- 1 tyzka cukru pudru -

- truskawki ( lub inne owoce) -

Etapy przyrzadzania:

1. Biatka ubij na sztywng piane. Ciggle ubijajac na niskich obrotach, dodawaj po 1 zo6ttku i
po tyzce maki oraz cukru. Ciasto wlej do wysmarowanej mastem formy i piecz 50 minut
w temp. 160°C. Ostudz, przekrdj na dwa lub trzy krazki, posmaruj musem. Przygotuj
galaretke: zelatyne zalej tyzka przegotowanej zimnej wody, odstaw do napecznienia na
5 minut. Sok podgrzej i rozpus¢ w nim Zzelatyne - nie gotuj! Odstaw do ostygniecia.
Serek ubij z cukrem pudrem. Na torciku utéz pokrojone w plasterki truskawki i zalej
tezejacq galaretkg - pamietaj, ze galaretka nie moze by¢ za rzadka, bo wsigknie w
biszkopt! Boki posmaruj czesciag masy twarozkowej, pozostatg mase wtdz do szprycki i
udekoruj wierzch torciku.
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