Karp po zydowsku

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Karp po zydowsku

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 1 kg karpia (dzwonki plus gtowy), 1 kg cebuli, 5 dkg rodzynkéw, 10 dag migdatéw i orzechéw,
10 ml ja -

Etapy przyrzadzania:

1. Karpia osoli¢, oprészy¢ pieprzem, posypaé ttuczonymi gozdzikami, skropi¢ octem.
Cebule pokroi¢ w talarki, zala¢ wodg i gotowa¢ do miekkosci. Siekane orzechy i migdaty
wrzuci¢ do cebuli razem z rodzynkami. Wla¢ piwo. Wiozy¢ gtowy z ryb i gotowaé na
bardzo matym ogniu (ok. 15-20 minut). Wyjac gtowy. Ugotowane dzwonka wytozy¢ na
potmisek i zala¢ cebulg z bakaliami. Postawic w chtodnym miejscu do stezenia.
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