jabtecznik

Przepis dodany przez uzytkownika ewelcial987

szybki i bardzo tatwy!!!'wart sprébowania
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jabtka - 1,5-2 kg

- maka - 0,5 kg
- masto - 1 kostka(i)
- cukier - 100 g

- cukier puder - 150 g

- cukier waniliowy - 2 op.
- z0ttka - 2 szt.

- Smietana - 2-3 tyzka(i)
- cynamon - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1_ Do miski z maka dodajemy masto, cukier puder i mieszamy.
Dodajemy zéttka, jeden cukier waniliowy i Smietane.
Zagniatamy ciasto,dzielimy na dwie réwne kule,
Ciasto zawiniete w folie wstawiamy do lodéwki na ok. 40 minut.
Blache smarujemy mastem i posypujemy maka zmieszang z odrobing cynamonu.Jedng
czesC ciasta scieramy na tarce z duzymi dziurkami bezposrednio na blache. Obieramy
jabtka i Scieramy je na tarce (tak jak ciasto) prosto na potarte ciasto. Jabtka
posypujemy zwykiym cukrem
i 3 tyzeczkami cynamonu.
Drugq czesc ciasta Scieramy na gore.Pieczemy przez ok 50 minut w temperaturze 180C
Gotowe ciasto posypujemy cukrem pudrem zmieszanym z torebka cukru waniliowego.
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