Mieszki z szynka

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

'  Plastry szynki z aromatycznym farszem serowym
sq doskonata przekaska na kazde przyjecie.

Vs

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ser $Smietankowy (ttusty) - 50 dag
- Wedzona szynka - 16 plastrow

- Banany - 2 szt.

- Peczek szczypiorku - 1 szt.

- Gatgzka rozmarynu - 1 szt.

- Mleko - 1/8 |

- Pieprz -

- Gatka muszkatatowa -

Etapy przyrzadzania:

1.

Rozmaryn optukac¢ pod zimng,biezacq woda i otrzasnac. poodrywac listki od todyzek i
drobno posiekac. Ser wymieszac z pieprzem, solg ziotowg, startg gatkq muszkatotowq
oraz mlekiem, doprawi¢ rozmarynem.

Roztozy¢ plasterki szynki i za pomoca szprycki lub tyzeczki natozy¢ na nie porcje kremu
serowego wielkosci orzecha wioskiego.

Banany obrac¢ i pokroi¢ na plasterki. Po 2 plasterki przytozy¢ do kremu. Z plastréw
szynki uformowac¢ mate mieszki, otwory zwigzac szczypiorkiem
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