Tarteletki z serem i szynka

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

Tarteletki z farszem 2z cebuli, szynki i sera,
ozdobione gatazkami natki pietruszki to doskonata
przekaska do piwa lub wina.

Czas przygotowania: 170 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- Maka - 25 dag

- Masto - 12 dag

- Jajko - 5 szt.

- Zimna woda - 2 tyzka(i)

- Cebula - 3 szt.

- Olej - 2 tyzka(i)

- Smietana - 1/2 szkl.

- SOl - szczypta(y)

- Pieprz - szczypta(y)

- Szynka - 10 dag

- Zb6tty Ser - 10 dag

- Natka pietruszki - 2 tyzka(i)

Przydatne akcesoria:
Foremki,

Etapy przyrzadzania:

1. Make szybko zagnies¢ z mastem, jednym jajkiem i woda, uformowac kule, przykryc i
wstawi¢ na 2 godziny do lodowki.

2. Ciasto rozwatkowa¢, podsypujac maka, wytozy¢ nim foremki o srednicy 10 cm. Piec 15
minut w temp. 220 stopni

3. Cebule obra¢, drobno pokroi¢, zeszkli¢ na oleju, wyjaé, odstawi¢ do ostygniecia. Jaka
wymieszac ze Smietang, solg i pieprzem.

4_ Tarteletki napetnia¢ na zmiane cebulg, szynkg, serem i natkg. Zala¢ smietang z jajkami.
Zapieka¢ 15 minut w temp. 210 stopni.

Uwagi:

Jesdli przygotujemy tarteletki wczesniej nalezy je podgrzac przed podaniem, gdyz tylko w ten
sposob wydobedziemy ich smak prawidiowg konsystencje zéttego sera.
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