Gotowany sernik

Przepis dodany przez uzytkownika Evika

super sernik - polecam.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 4 szt.

- maka ziemniaczana - 1/2 szkl.
- maka pszenna - 1/2 szkl.

- cukier - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 szt.

- cukier puder - 35 dkg

- z0ttka - 3 szt.

- masto - 15 dkg

- mleko - 1/2 szkl.

- maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)
- polewa czekoladowa - 1 op.

- widrki kokosowe - 1 op.

- ser - 1kg

Etapy przyrzadzania:

1.

Przeznaczone na biszkopt zéttka utrze¢ z cukrem i, ciggle mieszajac, doda¢ make z
proszkiem do pieczenia, a na koncu piane ubitg z biatek.

Wylac ciasto na blache i upiec (najlepiej dzien wczesniej).

Utrzec ttuszcz, cukier puder i zéttka przeznaczone na mase serowg. Dodac¢ zmielony
(dwukrotnie) ser i nadal ucierac.

Zagotowac¢ mase na matym ogniu, caty czas mieszajac.

Kiedy zacznie wrzeé, wla¢ mleko wymieszane z dwiema tyzkami maki ziemniaczanej i
gotowac, az masa ponownie zacznie wrzec.

Gorgcg mase wylac na biszkopt (mozna go wczesniej nasaczy¢ woda z cukrem i sokiem
cytrynowym).

Wierzch sernika posypac¢ widrkami kokosowymi i udekorowac kratka z polewy lub
rozpuszczonej czekolady
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