Sos holenderski

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

dobry i tani

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 2 PLN

Potrzebne sktadniki:

- masto -40 g

- mleko - 0,1 |

sglk z cytryny - 1/2 tyzeczka(i)

- SO -

wywar z kosci i wtoszczyzny - 200 ml
z6ttka - 4 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Do garnuszka wla¢ mleko i wywar z kosci,dodac zo6ttka i masto i ubija¢ nad para ,az sos
zgestnieje.Dodac do smaku sol,sok z cytryny i zamieszac.

Jak podawac?
jako dodatek do dan gtéwnych
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