Ciasto Salceson gotowany

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Cos$ innego i dziwnego

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne sktadniki:

- herbatniki - 4 op.

- mleko - 1 szKkl.

cukier - 1 szkl.

zelatyna - 4 (czubate) tyzka(i)
kakao - 4 tyzeczka(i)
margaryna - 1 kostka(i)

- bakalie - wedtug wtasnych gust

Etapy przyrzadzania:

1. W 1/2 szklanki mleka rozpuszczamy zelatyne. Reszte mleka nalezy zagotowac z
margaryng, cukrem i kakaem. Zestawiamy z ognia po czym wlewamy rozpuszczong
zelatyne.Wszystko to nalezy wymieszac¢. Dodajemy pokruszone herbatniki oraz bakalie
- wymieszaé. Wlewamy do plastikowej butelki z obcietg szyjka. Wstawiamy do lodowki.
Po stezeniu ciasto mozna kroi¢ na plasterki.
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