Sekacz pieczony na roznie

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: do$¢ zaawansowane
Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 2 niepetne szkl.

- cukier puder - 1,75 szkl.

- masto - 300 g

- maka ziemniaczana - 150 g

- jajka - 12 szt.

- cukier waniliowy - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Oddzielamy biatka od zoitek. Masto doktadnie ucieramy z cukrem pudrem, dodajemy
kolejno zéttka. Mieszamy z maka pszenng oraz ziemniaczang jak réwniez cukrem
wanilinowym. taczymy z ubitymi na sztywno biatkami.

Drewniany drgzek polewamy cienkg warstwg ciasta. Powoli obracamy nad matym
ogniem, tak by powstaty ciemne i jasne warstwy ciasta sekacz. Pozostate ciasto
polewamy cienkimi warstwami i pieczemy w ten sam sposob.
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