Krewetki Smazone

Przepis dodany przez uzytkownika San

polecam

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: srednio trudne
Koszt: 40 PLN

Potrzebne sktadniki:

- Krewetki - 20 szt.

- Czosnek - 10 szt.

- SOl - 1/2 tyzeczka(i)

- Biaty Pieprz - 1/2 tyzeczka(i)
- Ocet Winny - 1 tyzeczka(i)

- Oliwa lub Olej - 2 tyzka(i)

- Masto - 3 tyzka(i)

- Sok z Cytryny - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Krewetki obra¢ ze skorupek, usungé czarne zytki, optuka¢ i odsgczy¢é. Dwa zagbki
czosnku rozetrze¢ z solg i pieprzem, dolac¢ ocet i pola¢ tym krewetki. Odstawi¢ na 30
minut. Pozostate zabki czosnku rozgnies¢, na patelni rozgrzac oliwe i masto, zeszkli¢
czosnek na ztoty kolor (2-3 minuty), wtozy¢ krewetki i smazy¢ po 1,5 minuty z kazdej
strony. Gdy zrobig sie rézowe i nieprzezroczyste, zdjaé¢ z ognia, usmazone krewetki
skropli¢ sokiem z cytryny, wymieszac i podawac za swiezg bagietka.

Jak podawac?
podawac za swiezona bagietkg
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