jabtka z grilla

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

co tu duzo mowic

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- jabtka - 4 szt

- sok z cytryny -

- bulki kajzerki - 4 szt.
- cukier puder - 2 lyzki
- cthamon -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kazde jabtko kroimy na 3 grube plastry, usuwamy gniazda nasienne, skrapiamy sokiem
z cytryny. Buteczki rozkrawamy w poprzek na 3 czesci. Cukier mieszamy z cynamonem.
Na mocno rozgrzanym grillu opiekamy jabtka i butki posypujemy cukrem wymieszanym
z cynamonem. Po koto 4 minutach gdy jabtka i butki nabiorg pigknego koloru,
zakonczamy opiekanie. Na kazdym roscie kfasé¢ plaster jabtka i bitg $mietane,
podajemy.

Smacznego!
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