Satatka ogorkowa

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Satatka ogorkowa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 4 kg ogorkow -

- 1/2 kg marchwii -

- 1/2 kg pietruszki -

- 1/2 kg cebuli, 1 szkalnka octu 10%, 1 szklanka oleju, 60 g soli, 100 g cukru -

Etapy przyrzadzania:

1.

Umy¢ i obrac ogérki.

Marchewke i pietruszke zetrzec na tarce razem z ogdrkami.

Cebule pokroic.

4. Wszystko wtozy¢ do gorgcego octu z olejem, solg i cukrem. Zagotowac. Gorace wkigdac
do stoikdw i mocno zakreci¢. Pasteryzowac¢ 10- 15 minut.
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