Makaron z serowaq jajecznica

Przepis dodany przez uzytkownika NiKi

Bardzo smaczna potrawa! W szczegolnosci nadajaca sie na $niadanie.
Syta, tatwa w przyrzadzeniu i do tego tania!

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Makaron s$widerki - 1/4 op.

- serek topiony - 1/2 op.

- jajka - 2 szt.

- s0l - 1 szczypta(y)

- pieprz - 1 szczypta(y)

ew. papryka - 2 szczypta(y)

masto - 1 tyzka(i)

olej ( do wody na makaron ) - 1 tyzka(i)
ew. plasterek szynki ( wg. uznania ) - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Postawi¢ osolong wode na makaron.

2. Po zagotowaniu sie wody wrzuci¢ makaron i gotowac przez ok. 8 min.

3. W czasie, gdy makaron sie gotuje roztopi¢ masto na patelni.

4. Odla¢ makaron.

5. Na patelnie wrzuci¢ serek i lekko roztopic¢ ( trzeba uwazac zeby sie nie przypalit)

6. Do roztopionego serka dodac¢ jajko oraz przyprawy i smazy¢ az jajko sie zetnie (
najlepiej smakuje lekko sciete )
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7. 7. Podawa¢ ozdobione gatazka bazylii
SMACZNEGO!!!

Jak podawac?
Najlepiej ozdobione listkiem bazylii :)

Uwagi:
Do wrzacej wody na makaron dobrze jest wlac tyzke oleju, azeby makaron sie nie posklejat...
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