Knedle ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

bardzo smaczne

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne skiadniki:
- ziemniaki - 1 kg

sliwki - 20 dag

maka - 10 dag
z6ttka - 3 szt.

masto - 3 tyzka(i)
kostki cukru - 20 szt.
sol -

tarta butka - 10 dag
cukier - 1 tyzeczka(i)

- maka - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki ugotowaé i przecisng¢ przez praske.Owoce przekroi¢ na potdwki,usungé
pestki w ich miejsce wiozy¢ kostki cukru.Ciepte ziemniaki wymieszac¢ z maka, zottkiem,
tyzeczkg masta i soli.Zagnies¢ ciasto.Ulepi¢ watek i pokroi¢ go na 20 plastréw na
posypanej maka stolnicy.Kazdy plaster sptaszczy¢ dtonig,na wierzchu potozy¢
owoc,sklei¢ i uformowac knedle.Gotowaé w osolonej wodzie ,az wyptyng na
wierzch.Reszte masta rozgrzac,posypac tartg butkg,cukrem i zrumieni¢.Osgczone knedle
obtoczy¢ w mieszaninie i od razu podawac.

Jak podawac?
na gorgco obtoczone w miesznce butki,masta i cukru
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