pyszne pierozki

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

ciasto&gt;maka ,jajka,woda,i odrobina oleju.
nadzienie&gt;ziemniaki,biaty ser,cebulka,margaryna sol i
pieprz,jarzynke.

Wszystkie skladniki na ciasto zmiesza¢ razem.uformowac¢ kule a
nastepnie rozwatkowac i wyciac¢ szklanka krazki.

Wykonanie nadzienia:ziemniaki ugotowac.cebulke podsmazyc.Nastepnie
do ostudzonych ziemniakéw dodac¢ cebulke i biaty ser po czym dobrze
wymieszac i dodac sol pieprz i jarzynke.I tak gotowy farsz naktadac na
ciasto i uformowac pierogi po czym ugotowac i okrasi¢ rozpuszczonym
masetkiem.pychotka polecam.

Ilos¢ porgcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maka - 1 kg

- jajka - 4 szt.

- woda - 500 ml

- olej - odrobinka tyzka(i)

- ser biaty - kostka kostka(i)
- ziemniaki - 6 szt.

- cebula - 5 szt.

- przyprawy - szczypty szczypta(y)
Etapy przyrzadzania:

1. z maki jaj wody i oleju formujemy ciasto po czym watkujemy i wycinamy krazki.
Z pozostatych sktadnikdw czyli ugotowanych ziemniakow podsmazonej cebulki i
sera.robimy nadzienie.dobrze mieszajgc je ze soba.Nastepnie przyprawiamy solg i
jarzynka i troche wiecej pieprzu.tak gotowy farsz dodajemy do pierogéw.po ugotowaniu
okraszamy masetkiem.zycze smacznego.
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