kminowka na szybko

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

zdrowa i mochna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- spiritus - 1/2 |

- woda - 1/4 |

- cukier - 1/4 kg

- zielony kminek - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Nie do korica dojrzale nasiona kminku optukac i osgczy¢ na sicie.
XVOdQ Eagotowac’ z cukrem, schtodzi¢ wymieszac ze spirytusem i wlac¢ do stoja i dosypac
minek.
St6j zawigzac i pozostawi¢ na 5-6 dni.
Po tym okresie zla¢ wodke do butelek przez lejek z wata.
Woddka powinna miec lekko zielonkawy kolor.
Kminkéwke mozna przyrzadzac¢ z olejku kminkowego, a mianowicie :
zagotowac cukier z woda, schtodzi¢, zmieszac ze spirytusem i olejkiem.
Na koniec przefiltrowaé do butelek.
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