
Gyrosowe spaghetti 
Przepis dodany przez użytkownika Michał Ska

nie tylko dla smakoszy 

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- makaron spaghetti - 1 szt.
- piers z kurczaka - 1 szt.
- przyprawa gyros - 1 szt.
- kukurydza - 1 szt.
- kontrecat pomidorowy - 1 szt.
- keczup - 1 szt.
- papryka - 1 szt.
- ser zolty - 1 szt.

Etapy przyrządzania:

1. Gotujemy makaron. Po zagotowaniu na rozgrzanej patelni podsmażamy pokrojoną w
kostkę lub paski pierś kurczaka, posypujemy ją przyprawą gyros. Gdy jest juz
obsmażona dodajemy trochę ketchupu. Do tak przygotowanego mięsa dodajemy
koncentrat (tyle aby zagęścić), następnie pokrojoną w paski paprykę i kukurydzę.
Doprawiamy do smaku i dusimy zawartość na wolnym ogniu. Następnie dodajemy
makaron i mieszamy całość. Po nałożeniu na talerz posypujemy żółtym serem.
Smacznego!
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