Zebra ;)

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

Takie cos$ dobre :) musicie sprobowac xD

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 30 dag

- jajka - 4 szt.

- cukier - 15 dag

- mleko - 1/2 szkl.

- oliwa - 1/2 szkl.

- proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka(i)
- kakao - 3 tyzka(i)

- mleko - 1 szkl.

- cukier - 3 tyzka(i)

- z0ttka - 2 szt.

- budyn waniliowy - 2 tyzka(i)

- masto - 15 dag

- rum - 2 tyzka(i)

- gotowa polewa czekoladowa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.

Ciasto:

Jajka na ciasto ubi¢ z cukrem do biatosci.Dodac oliwe,moke wymieszang z proszkiem do
pieczenia i utrze¢ wszystko mikserem na gtadkg mase.Ciasto podzieli¢ na dwie rowne
czesci.Jedng wymieszac¢ z kakao.Do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tartg
tortownicy o $rednicy 24cm wlewac po tyzce biago raz ciemnego ciasta. Piec 45 min w
piekarniku o temperaturze 180 stopni

Masa:

Zo6ttka utrze¢ z cukrem,wsypac budyn,wymieszacé,rozprowadzi¢ niewielkg ilos¢ zimnego
mlekai mieszajac,wlac cienkim strumieniem do wrzacego mleka.Gdy masa
zgestnieje,zdja¢ z ognia i ostudzi¢. Utrze¢ masto na puch i dodajac po tyzce zimnego
budyniu oraz rum, nadal ucieraé. Na ostudzony placek natozy¢ krem i wtsawic ciasto na
dwie godziny do lodéwki.Przygotowac polewe i udekorowac ;)
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