Makaron spaghetti z krewetkami

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

pychotka!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 opakowanie (ok. 30 dkg) makaronu spaghetti -

- 25 dkg odwitokoéw krewetek -

- 4 tyzki masta -

2 tyzki oliwy z oliwek -

2 tyzeczki mielonego czosnku lub kilka zgbkéw drobno posiekanych -
sol, biaty pieprz -

zielenina -

Etapy przyrzadzania:

1. W duzym rondlu rozgrzewamy masto, dodajemy czosnek, na matym ogniu smazymy
przez okoto 1 minute.

2. Wczesniej wyptukane krewetki dodajemy na patelnie ( w jednej warstwie) i smazymy
przez okoto 4 minuty az zmienig kolor, a mieso nie bedzie szkliste. Przektadamy na
talerz i odstawiamy w ciepte miejsce.

3_ Makaron gotujemy wg przepisu na opakowaniu, odcedzamy. Przektadamy na patelnie i
dodajemy krewetki. Podgrzewamy mieszajac. Przed podaniem posypujemy zielening,
tartym parmezanem i biatym pieprzem.

4. Smacznego!
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