Leczo

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Nic tak nie poprawia humoru jak wysmienite leczo!

Czas przygotowania: 60 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skifadniki:

- cebula - 3
- papryka - 3 i suszona ostra
- kietbasa - 2

- pomidory - puszka
- czosnek - 3 gtowki
- sOl i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Tradycyjne leczo to cebula, papryka, pomidory, czosnek i kietbasa. Dla podniesienia
smaku mozemy dodac¢ kawatki boczku oraz inne dodatki, takie jak pieczarki, czy
cukinia.

10 dag boczku pokroi¢ w kostke, przesmazy¢. Wyjac¢ skwarki, na ttuszczu przesmazyc¢ 3
pokrojone cebule.

3 straki papryki i kilka pieczarek pokroi¢ w kawatki. Cebule oprdészy¢ papryka, dodad
warzywa i sol, dusi¢ 10 minut.

Dodajemy puszke pomidordéw razem z zalewgq, cato$¢ poddusi¢. Dodac pokruszong ostrq
papryke.

Dodac¢ 20 dag pokrojonej w plasterki cienkiej kietbasy oraz tyle samo skwarkéw boczku.
Dusi¢ jeszcze 5 minut.
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