sernik na zimno

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

Ten sernik z powodzeniem moze zastapi¢ lody na rodzinnej imprezie.
Doskonale nadaje sie na uplane dni. Kolorowa galaretka i delikatny
smak sprawiaja, ze dzieci chetnie siegaja po to ciasto.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- swrki homogenizowane - 4 op.
cukier puder - 1 szkl.

cukier waniliowy - 1 op.
zelatyna - 50 g

galaretka pomaranczowa - 2 op.
galaretka truskawkowa - 1 op.

- brzoskwinie - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1. & Galaretke truskawkowa rozpusci¢ i odstawi¢ do stezenia
) (mozna dzien wczesniej). Zelatyne namoczy¢ w 3/4
szklanki przegotowanej zimnej wody. Wymieszac i odczekad
1/2 godziny. Dodac¢ 2 szklanki gorgcej przegotowanej wody,
wymieszac i odstawi¢ do wystudzenia.

2 galaretki pomaranczowe rozpusciC i zostawi¢ do
wystygniecia. CzesC brzoskwin pokroic w kostke - czesc
zostawi¢ do dekoracji.

Galaretke truskawkowg pokroi¢ w kostke. Trzymaé w
lodéwce. Serki homogenizowane wiozy¢ do duzego
naczynia. Dodaé¢ cukier puder i cukier waniliowy -
wymieszac¢. Doda¢ wystudzong, ale nie stezong zelatyne -
wymiesza¢. Doda¢ pokrojong w kostke galaretke i
brzoskwinie. Wszystko razem wymieszac.

Wyla¢ na wysmarowang mastem tortownice i wyrdéwnac.

Udekorowac¢ pozostatymi brzoskwiniami. Zala¢ dobrze
wystudzong galaretkg brzoskwiniowg. Wstawic¢ do lodéwki.
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