Tiramisu

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 60 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: Srednio trudne

Potrzebne skifadniki:
- Smietana stodka 30% - 1/2 |

cukier waniliowy - 1 op.

serki homogenizowane waniliowe - 4 szt.
biszkopty - 2 op.

galaretka cytrynowa - 1 op.

- kawa rozpuszczalna - 2 szkl.
- koniak - 6 tyzka(i)

- kakao -

- czekolada gorzka - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.

Smietane ubi¢ z cukrem waniliowym. Caty czas ubijajac dodawac serki
homogenizowane. Galaretke cytrynowg rozpusci¢ w szklance wody i, tezejacq, dodawac
do masy. Z dwoch szklanek kawy i koniaku przygotowa¢ poncz i macza¢ w nim
biszkopty do potowy.

W tortownicy utozy¢ warstwe nasgczonych biszkoptow i przykry¢ je potowg masy.

Nastepnie posypad, przez sitko, kakao i utozy¢ drugg warstwe nasaczonych biszkoptow.
Na biszkopty wytozyc¢ reszte masy i cato$¢ posypac startg gorzkg czekolada.
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