sernik z serkow homo

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- maka - 2 szkl.

Z0ttka - 3 szt.

masto - 1/2 kostka(i)
cukier puder - 3/4 szkl.

- kakao - 2 tyzka(i)

- serki homogenizowane waniliowe
- jaja - 3 szt.

- cukier puder - 1 szkl.

- masto - 1/2 kostka(i)

- mgka ziemniaczan - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

proszek do pieczeni - 2 tyzeczka(i)

- 4 op.

Przepis na ciasto:

Z podanych sktadnikéw (oprécz kakao) zagnies¢ ciasto.
Podzieli¢ na poét. Do jednej doda¢ kakao i ponownie
zagnie$¢. Schtodzi¢ w lodéwce.

Przepis na mase serowaq:

Masto utrze¢ z cukrem pudrem i zéitkami. Nastepnie
dodawac¢ serki homogenizowane i make ziemniaczana.
Doktadnie wymieszaé. Na koniec dodac¢ piane z biatek i
delikatnie potaczy¢.

Przektadanie ciasta:
Na dno blachy potozy¢ jasne ciasto. Na ciasto mase serowq,
a na wierzch potozy¢ ciemne ciasto starte na tarce

jarzynowej. Piec w temperaturze 175 stopni C ponad 1
godzine.
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