Pieczarki z serem

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

dla smakoszy grzybow

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 3 PLN

Potrzebne sktadniki:

- obrane pieczarki - 30 dag

- ser zolty w plasterkach - 8 szt.
- olej - 4 tyzka(i)

- sél,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Na patelni rozgrza¢ olej,utozy¢ na nim umyte kapelusze pieczarek i utozy¢ na nich
plasterki sera tak,aby nie wychodzity poza kapelusze pieczarek.Smazy¢ ,az ser sie
stopi.Gotowe pieczarki utozy¢ na talerzu i posypac pieprzem i sola.

Jak podawac?
na gorgaco
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