Flaki po algiersku

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszna zupa

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- flaki ugotowane - 1 kg

- papryka - 5 szt.

zabki czosnku - 12 szt.

oliwa - 1/2 szkl.

mielony kminek - 1 tyzeczka(i)
cebule - 2 szt.

rosot - 2 szkl.

sol -

Etapy przyrzadzania:

Ugotowane flaki pokroi¢ w cienkie paski.Na rozgrzanej oliwie zrumieni¢ pokrojong w
cienkie pofplasterki cebuIQ.Dodaé pokrojong w paski papryke,kminek i roztarty solg
czosnek.Wymieszac¢ i dusic 10 minut.Doda¢ flaki,zala¢ 2 szklankami rosotu i gotowac
ok.30 minut.Podawacd gorace.

Jak podawac?
na goraco
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