Deser kawowy LUX

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

Gdy deser przygotowujemy dla dorostych , mozne na nasaczone kawa
biszkopciki wla¢ tyzke likieru kawowego lub brendy.

Czas przygotowania: 25 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: srednio trudne
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- biszkopty okragte - 12 szt.

- kawa rozpuszczalna dobrego gatunku - 2 tyzeczka(i)
- cukier - 1 tyzka(i)

- wisnie drylowane - 5 tyzka(i)

- bita Smietana -

- tarta gorzka czekolada -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kawe zalewamy wzadkiem(1/2 szklanki) dodajemy cukier mieszamy. Na spodzie
szerokich pucharkdéw ujktadamy po 3 mate okragte biszkopty, zalewamy 2 tyzki kawy
pzykrywamy, odstawimy w chtodne miejsce az ciasteczka pochtong kawe. Przed
podaniem rozktadamy w pucharkach przygotowane wisnie , deser przybieramy bitg
smietang wisienkq, i opruszamy tartg czekolada.
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